Уважаемые коллеги,

обратите внимание на требования к оформлению конкурсных работ.

К участию в конкурсе приглашаются школьники и учащиеся средних профессиональных учреждений с работами исследовательского, проектного и реферативного характера.
1. Язык конференции и конкурса – русский.

Объем статьи: до 6 страниц машинописного текста формата А4.

2. Параметры страницы: верхнее, нижнее, правое, левое поле – 20 мм.

3. Сведения об авторе и руководителях (Шрифт Times New Roman 14 (кегль) обычный, межстрочный интервал 1,0, выравнивание справа): 
· фамилия, затем инициалы автора (шрифт полужирный). 

· фамилия, инициалы руководителя,

· фамилия, инициалы научного руководителя/консультанта, ученая степень, должность, место работы; контакты: мобильный телефон, E-mail. 

Указывается либо руководитель, либо научный руководитель/консультант.
Научный руководитель/консультант отличается от руководителя наличием научной степени.

4. Наименование статьи печатается прописными буквами, шрифтом Times New Roman 14 (кегль) полужирный, межстрочный интервал 1,0, выравнивается по центру.

5. Основной текст печатается шрифтом Times New Roman 14 (кегль) обычный, межстрочный

интервал 1,0. Каждый абзац начинается с красной строки. Отступ 1,25 см. Выравнивание текста – по ширине. Не допускаются пробелы между абзацами.
Основной текст должен содержать:

· актуальность темы работы (почему важно исследовать эту тему, чем она значима сейчас; желательны ссылки на авторитетные работы, на мнение экспертов);
· постановку и формулировку проблемы (в чем выражается какое-либо противоречие, а также отсутствие каких-либо знаний и потребность в них);
· разработанность исследуемой проблемы: известные знания, положенные в основу данной работы (содержит ссылки на аналогичные работы, то есть обзор литературы по данному вопросу)
· цель (желаемый конечный результат, который планирует получить автор);
· основные задачи, которые отражают последовательность достижения цели; под задачами понимается то, что необходимо сделать, чтобы достичь намеченной цели (сопоставить, измерить, сравнить, оценить и т.д.);
· методы и методики (те способы деятельности, которыми Вы пользовались, чтобы решить поставленные задачи);

· результаты (описание полученных результатов исследования, которые соответствуют поставленным выше задачам);

· выводы, которые содержат оценку основных результатов (соответствуют количеству задач), содержат описание возможности продолжения исследования;
· возможная область применения (если есть): приводятся интересные следствия 
результатов работы, указываются области их применения;
· список литературы, содержит только источники, на которые есть ссылки в тексте работы (оформляется в соответствии с ГОСТ 7.1-2003 «Библиографическая запись. Библиографическое описание. Общие требования и практика составления»).
Минимальный уровень уникальности научной статьи – 50% (проверка осуществляется с помощью системы https://www.antiplagiat.ru/).

6. Комиссия жюри оценивает научные работы по следующим критериям: 

· оригинальность, актуальность и значимость темы исследования;

· соответствие темы работы проблематике секции, в которой она представлена;

· полнота раскрытия сути исследуемой проблематики;
· аргументированность авторского взгляда на исследуемую проблематику;
· соответствие структуры работы вышеописанным требованиям.
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Российские кулинарные шоу: 
развлечение или обучение?

Целью данной работы являлось выявить, возможно ли благодаря российским кулинарным шоу научиться готовить. По результатам исследования было выявлено, что кулинарные шоу в большей мере служат развлечением для людей, нежели способом  обучения кулинарии, несмотря на то, что всеми чертами, способствующими обучению зрителей искусству приготовления блюд, большинство телешоу обладают.
Ключевые слова: кулинария, кулинарные шоу.

В наше время огромное количество различных возможностей научиться готовить, и многие несомненно черпали вдохновение на создание кулинарных шедевров в Интернете. Медиатехнологии не стоят на месте, и на каждом телеканале выпускают уже не по одному кулинарному шоу.
Целью данной исследовательской работы являлось выявить, несут ли практическую значимость для развития кулинарных способностей различные российские кулинарные телешоу.
Способов научиться готовить можно выделить много. Для получения профессиональных навыков естественно получают профессиональное образование, заканчивая техникумы и институты, но, естественно, это нужно не каждому человеку, а готовят практически все. Многие изучают кулинарные книги, ищут рецепты в сети Интернет, кто-то смотрит кулинарные шоу [1].
Для эффективного обучения азам кулинарии необходимо соблюдения нескольких аспектов [3], мы их назвали основными секретами начинающих поваров:

1)
наблюдательность. Необходимо видеть, как готовят другие, запоминать, как чистить овощи, как нарезать мясо, какие продукты и в какой последовательности соединять и так далее.

2)
информированность. Полезным источником информации являются кулинарные книги, мастер-классы, кулинарные шоу, ресурсы сети Интернет.

3)
техническое обеспечение. На каждой кухне должен быть необходимый набор посуды, кухонных принадлежностей и техники.

4)
обеспеченность продуктами. Набор продуктов должен быть доступным, разнообразным [2].

В ходе работы, для исследования, могут ли кулинарные шоу способствовать обучению кулинарному мастерству, была разработана анкета для опроса педагогов и учащихся МБОУ СШ №12 о том, какую роль в их кулинарных экспериментах занимают кулинарные телешоу.

В результате опросов было выявлено, что готовить любят около 71% респондентов. Распределение ответов на второй вопрос анкеты представлено на рисунке 1. Так как большей массой опрошенных были учащиеся, на диаграмме видно, что большинство респондентов практически не готовят самостоятельно, что позволяет отнести респондентов к группе людей, которые еще учатся готовить и только познают азы кулинарии.
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	Рисунок 1. Распределение ответов на вопрос анкетирования: «Как часто вы готовите?»


Также исследование показало, что кулинарные шоу смотрят лишь 43% респондентов, что говорит о небольшой популярности таковых шоу среди контингента школы №12. Большинство опрошенных (48%) смотрят кулинарные телешоу с целью развлечения, а с целью научиться готовить лишь 20% (рисунок 2).
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	Рисунок 2. Распределение ответов на вопрос анкетирования: «Для чего вы смотрите кулинарные шоу?»


Самыми популярными кулинарными передачами стали: «Мастер шеф (дети)» – 26%; «Званый ужин» – 23%; «Адская кухня» – 16%. Распределение популярности шоу программ представлено на рисунке 3.
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	Рисунок 3. Распределение ответов на вопрос анкетирования: «Какие кулинарные шоу вы смотрите?»


Исследование показало, что 45% опрошенных готовили разные блюда, увиденные в кулинарных телешоу. 

Все вышесказанное позволяет сделать вывод о том, что кулинарные шоу в большей мере являются развлекательными программами, и люди смотрят их чаще ради развлечения.
После просмотра самых популярных телешоу, нами были выявлены черты, которые могли бы поспособствовать обучению кулинарным навыкам, а именно:

1. предоставлены ли рецепты блюд зрителям;

2. показан ли полный процесс приготовления блюд;

3. рассказано ли об ингредиентах блюд;

4. описаны ли посуда и оборудование, необходимое для приготовления блюд;

5. показаны ли современные и интересные способы сервировки блюд;

6. рецепты были заготовлены участниками заранее, или рецепт был придуман спонтанно;

7. показаны ли какие-либо ограничения во времени приготовления блюд;

8. участником шоу являются профессиональные повара или люди других профессий.
Как показало сравнение, все шоу обладают теми или иными чертами, способствующими повышению знаний по технологии приготовления блюд, практически во всех программах представлены в той или иной мере рецептуры блюд с описанием технологии приготовления (таблица 1).
Самыми подходящими для повышения кулинарных способностей являются программы: «Едим дома», «Смак», «Кулинарный поединок» - по большинству критериев эти шоу лидируют, хотя, зачастую процесс приготовления описывают не профессиональные повара.
Таблица 1.

Сравнение телешоу по критериям

	Критерии
	Шоу

	
	Кулинарный поединок
	Едим дома
	Смак
	Мастер шеф (дети)
	Адская кухня
	Подставь, если сможешь
	Званый ужин

	1. Предостав-лены ли рецепты блюд зрителям
	Предостав-ляются все рецепты блюд
	В процессе рассказывают рецепт, но определённого перечня продуктов не предоставляют
	Предо-ставля-ются все рецепты блюд
	В процессе не представлены рецепты блюд зрителям
	Предос-тавляются не подробные рецепты блюд с кратким описанием технологии
	В процессе приготов-ления представ-лены рецепты блюд зрителям

	2. Показан ли полный процесс приготовления блюд
	В процессе съемки показан частичный процесс приготовления
	Показан полный процесс приготовления блюд
	В процессе съемки показан частичный процесс приготовления


Окончание таблицы 1.
	Критерии
	Шоу

	
	Кулинарный поединок
	Едим дома
	Смак
	Мастер шеф (дети)
	Адская кухня
	Подставь, если сможешь
	Званый ужин

	3. Рассказано ли об ингредиентах блюд
	Ингредиенты предоставляет участникам программа, заранее они им не известны
	Ингредиенты и рецептуры известны ведущей заранее
	Все необхо-димые ингре-диенты подго-товлены заранее
	Ингредиенты предоставляет участникам программа, заранее они им не известны
	Ингредиенты закупают участники сами

	4. Описаны ли посуда и оборудование, необходимое для приготовления блюд
	В процессе приготовления показаны посуда и оборудование, необходимое для приготовления блюд
	В процессе приготов-ления не показаны посуда и оборудо-вание
	В процессе приготов-ления показаны посуда и оборудо-вание, необходимое для приготов-ления блюд
	В процессе приготовле-ния не показаны посуда и оборудование

	5. Показаны ли современные и интересные способы сервировки блюд
	Блюда поданы эстетично, интересная и оригинальная подача
	Блюда в завершении поданы незамысловато, просто и по-домашнему.
	В основном всегда эстетичная сервировка блюда, но всегда есть отдельные случаи не эстетичной подачи
	Блюда поданы эстетично
	Главная задача перед участниками – красивое преподне-сение блюда
	Блюда подаются на усмотрение участника, но не всегда это получается хорошо

	6. Рецепты были заготовлены участниками заранее, или рецепт был придуман спонтанно
	Рецепты рождаются спонтанно, в начале программы
	Рецепты были заготовлены заранее
	Рецепты рождаются  спонтанно, в начале программы
	Рецепты- это задания. Поэтому, блюда  могут готовить импровизируя, так и по заранее известным рецептам
	Рецепты придумывают участники, во время приготов-ления блюд, в зависимости от представ-ленных продуктов
	Рецепты придумывают сами участники заранее

	7. Показаны ли какие-либо ограничения во времени приготовления блюд
	Ограничение на приготовле-ние блюд 25 минут
	Ограничений по времени нет
	Присутствует ограничение на время (всегда разное)
	Ограничения по времени нет
	Ограничение времени - 3 часа для приготовле-ния полноценного ужина

	8. Кто является участником программы
	Участниками являются как профессиональные шеф-повара, так и звезды российской эстрады и шоу-бизнеса
	Программу ведёт телеведущая   Юлия Высоцкая, которая  стала почти профессиона-лом  в кулинарии
	Программу ведет Иван Ургант, к которому постоянно приходят звезды российской эстрады и шоу-бизнеса
	Участни-ками являются дети, у которых были заметны таланты в кулинарии
	Повара, которые борются за звание лучшего повара России
	Участниками являются звезды российской эстрады и шоу-бизнеса
	В программе каждую неделю принимают участие 5 разных людей


В результате исследования можно сделать следующие выводы: кулинарные шоу в большей мере служат развлечением для людей, нежели способом обучения кулинарии, не смотря на то, что всеми чертами, способствующими обучению зрителей искусству приготовления блюд, большинство современных телешоу все-таки обладают.
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