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1. Общие положения
Цель изучения дисциплины является формирование у обучающихся комплекса теоретических знаний, практических умений и навыков по вопросам гастрономического использования региональных пищевых ресурсов с целью вовлечения в хозяйственный оборот районов региона  по средствам разработки  пищевой продукции, на основе оценки потребительских свойств местного продовольственного сырья растительного и животного происхождения.
Учебные задачи дисциплины «Региональные ресурсы в производстве пищевой продукции»  направлены на решения следующих профессиональных задач:

- изучить Региональные ресурсы в производстве пищевой продукции, поиск их решения;

- определять приоритеты в области управления производственным процессом заготовки, переработки и использования региональных пищевых ресурсов

- анализировать проблемы при управлении производственными и логистическими процессами заготовки, переработки региональных пищевых ресурсов, их использования в производстве новых пищевых продуктов
- применять принципы совершенствования технологических процессов производства кулинарной продукции на основе региональных пищевых ресурсов с целью рационализации питания населения, в том числе различных категорий потребителей

- проводить исследования потребительских свойств, макро- и микроингредиентов регионального пищевого сырья растительного и животного происхождения, пользоваться нормативными документами, регламентирующих требования для придания пищевой продукции отличительных характеристик, заданного функционального состава и свойств с учетом норм физиологических потребностей населения в пищевых веществах и энергии, к условиям и срокам годности для сохранения качества продукции
Дистанционная поддержка курса осуществляется с помощью электронного курса Режим доступа: https://e.sfu-kras.ru/course/view.php?id=33698, посредствам которого студенты могут получить консультацию по подготовке заданий и сдавать выполненные работы. Порядок доступа к электронному курсу определен СФУ для электронных курсов, представлен на сайте университета.

Ввиду того, что объем очных часов занятий для магистров заочной формы обучения ограничен, основной формой изучения программного материала курса является самостоятельная работа, в процессе которой магистры должны руководствоваться программой курса, изучить и творчески осмыслить рекомендуемую литературу и материалы, публикуемые в периодической печати. В соответствии с учебным планом магистры заочной формы обучения в процессе изучения дисциплины выполняют контрольную работу.
2. ПОРЯДОК ВЫПОЛНЕНИЯ, СОДЕРЖАНИЕ И РАСПРЕДЕЛЕНИЕ КОНТРОЛЬНЫХ РАБОТ
Контрольная работа является одной из форм учебной подготовки магистра и имеет цель практически закрепить и углубить знания по дисциплине «Региональные ресурсы в производстве пищевой продукции».
Контрольная работа является допуском к экзамену. Отсутствие зачтенной контрольной работы означает, что магистр не может сдавать экзамен по дисциплине «Региональные ресурсы в производстве пищевой продукции». Контрольная работа выполняется магистром самостоятельно с использованием рекомендуемой литературы.

Данная контрольная работа состоит из 3 теоретических вопросов и 3 практических заданий.
В теоретической части контрольной работы излагается содержание программных вопросов по дисциплине «Региональные ресурсы в производстве пищевой продукции». Важным условием написания контрольной работы является изучение рекомендуемой отечественной и зарубежной литературы, статистических данных, а также информации, публикуемой в периодических изданиях. При этом не допускается дословное изложение текста из литературы: магистр должен осмыслить изученный материал и самостоятельно изложить ответ на поставленный вопрос, в случае заимствования цитат из литературных источников необходимо делать ссылку на источник. Обязательным условием является изучение нормативных, инструктивных и методических материалов.
В практической части выполняются расчеты в соответствии с условиями задачи, все расчеты сопровождаются необходимыми пояснениями, в которых отражается последовательность, исходные данные и методика оценки. При необходимости расчеты оформляются в таблицах.
Контрольная работа должна быть выполнена в полном объеме, аккуратно и правильно оформлена.
Текст работы излагается рукописным способом на отдельных сброшюрованных листах. На титульном листе должны быть указаны все данные о магистре (Ф.И.О., факультет, курс, группа, шифр, номер выполняемого варианта и его содержание). В конце контрольной работы приводится перечень используемой литературы, оформленный в соответствии с требованиями, ставится подпись магистра и дата выполнения работы.


Оформление контрольной работы осуществляется в соответствии со Стандартом организации «Система менеджмента качества. Общие требования к построению, изложению и оформлению документов учебной деятельности СТУ 7.5-07-2021».


Контрольная работа выполняется магистром по варианту, который выбирается  в соответствии  со списком группы, составленным организационно-учебным отделом.
 ВАРИАНТЫ КОНТРОЛЬНЫХ РАБОТ
Перечень теоретических вопросов и практических заданий для контрольной работы
ВАРИАНТ 1
1. Региональные пищевые ресурсы (дикорастущие ягоды) и их роль в развитии внутреннего продовольственного рынка Красноярского края 

2. Виды, потребительские свойства, уникальные характеристики,  географическая принадлежность к месту заготовки и переработки на территории Красноярского края дикорастущих ягод, производство новых пищевых продуктов  на их основе
3. Провести анализ использования региональных дикорастущих ягод, продуктов их переработки в производстве кулинарной продукции на предприятиях индустрии питания г. Красноярска, края, Сибирского федерального округа, РФ
4. Провести анализ применения региональных  дикорастущих ягод, продуктов их переработки в производстве пищевой продукции для различных категорий потребителей (детское питание, спортивное питание, диетическое питание, лечебное питание, геродиетическое питание, безглютеновая продукция и т.д.)
5. Провести анализ открытых данных, представленных на сайтах Росстат, Министерство сельского хозяйства, Управление Федеральной службы государственной статистики по Красноярскому краю, Республике Хакасия и Республике Тыва (gks.ru), ЦРР «Локальная экономика» | Центр регионального развития «Локальная экономика» (crr-krsk.ru), по вопросам заготовки, переработки, производства продукции на территории Красноярского края из дикорастущих ягод

6. Провести анализ открытых данных, представленных на сайте национального конкурса региональных брендов продуктов питания «Вкусы России» https://russiantastes.ru/   по вопросу производства различных видов продукции на территории Красноярского края, РФ из  дикорастущих ягод (результаты анализа можно оформить в таблице)
	Наименование пищевого сырья
	Наименование продукции
	Регион/Производитель
	Характеристика продукции

	
	
	
	


ВАРИАНТ 2
1. Региональные пищевые ресурсы (дикорастущие грибы) и их роль в развитии внутреннего продовольственного рынка Красноярского края 

2. Виды, потребительские свойства, уникальные характеристики,  географическая принадлежность к месту заготовки и переработки на территории Красноярского края дикорастущих грибов, производство новых пищевых продуктов  на их основе
3. Провести анализ использования региональных дикорастущих грибов, продуктов их переработки в производстве кулинарной продукции на предприятиях индустрии питания г. Красноярска, края, Сибирского федерального округа, РФ
4. Провести анализ применения региональных  дикорастущих грибов, продуктов их переработки в производстве пищевой продукции для различных категорий потребителей (детское питание, спортивное питание, диетическое питание, лечебное питание, геродиетическое питание, безглютеновая продукция и т.д.)
5. Провести анализ открытых данных, представленных на сайтах Росстат, Министерство сельского хозяйства, Управление Федеральной службы государственной статистики по Красноярскому краю, Республике Хакасия и Республике Тыва (gks.ru), ЦРР «Локальная экономика» | Центр регионального развития «Локальная экономика» (crr-krsk.ru), по вопросам заготовки, переработки, производства продукции на территории Красноярского края из дикорастущих грибов
7. Провести анализ открытых данных, представленных на сайте национального конкурса региональных брендов продуктов питания «Вкусы России» https://russiantastes.ru/   по вопросу производства различных видов продукции на территории Красноярского края, РФ из  дикорастущих грибов  (результаты анализа можно оформить в таблице)
	Наименование пищевого сырья
	Наименование продукции
	Регион/Производитель
	Характеристика продукции

	
	
	
	


ВАРИАНТ 3
1. Региональные пищевые ресурсы (дикорастущий папоротник) и их роль в развитии внутреннего продовольственного рынка Красноярского края 

2. Виды, потребительские свойства, уникальные характеристики,  географическая принадлежность к месту заготовки и переработки на территории Красноярского края дикорастущего папоротника, производство новых пищевых продуктов  на их основе
3. Провести анализ использования регионального дикорастущего папоротника, продуктов его переработки в производстве кулинарной продукции на предприятиях индустрии питания г. Красноярска, края, Сибирского федерального округа, РФ
4. Провести анализ применения регионального  дикорастущего папоротника, продуктов его переработки в производстве пищевой продукции для различных категорий потребителей (детское питание, спортивное питание, диетическое питание, лечебное питание, геродиетическое питание, безглютеновая продукция и т.д.)
5. Провести анализ открытых данных, представленных на сайтах Росстат, Министерство сельского хозяйства, Управление Федеральной службы государственной статистики по Красноярскому краю, Республике Хакасия и Республике Тыва (gks.ru), ЦРР «Локальная экономика» | Центр регионального развития «Локальная экономика» (crr-krsk.ru), по вопросам заготовки, переработки, производства продукции на территории Красноярского края из дикорастущего папоротника
8. Провести анализ открытых данных, представленных на сайте национального конкурса региональных брендов продуктов питания «Вкусы России» https://russiantastes.ru/   по вопросу производства различных видов продукции на территории Красноярского края, РФ из  дикорастущего папоротника (результаты анализа можно оформить в таблице)
	Наименование пищевого сырья
	Наименование продукции
	Регион/Производитель
	Характеристика продукции

	
	
	
	


ВАРИАНТ 4
1. Региональные пищевые ресурсы (кедровый орех) и их роль в развитии внутреннего продовольственного рынка Красноярского края 

2. Виды, потребительские свойства, уникальные характеристики,  географическая принадлежность к месту заготовки и переработки на территории Красноярского края кедрового ореха, производство новых пищевых продуктов  на их основе
3. Провести анализ использования регионального кедрового ореха, продуктов их переработки в производстве кулинарной продукции на предприятиях индустрии питания г. Красноярска, края, Сибирского федерального округа, РФ
4. Провести анализ применения регионального кедрового ореха, продуктов их переработки в производстве пищевой продукции для различных категорий потребителей (детское питание, спортивное питание, диетическое питание, лечебное питание, геродиетическое питание, безглютеновая продукция и т.д.)
5. Провести анализ открытых данных, представленных на сайтах Росстат, Министерство сельского хозяйства, Управление Федеральной службы государственной статистики по Красноярскому краю, Республике Хакасия и Республике Тыва (gks.ru), ЦРР «Локальная экономика» | Центр регионального развития «Локальная экономика» (crr-krsk.ru), по вопросам заготовки, переработки, производства продукции на территории Красноярского края из кедрового ореха
9. Провести анализ открытых данных, представленных на сайте национального конкурса региональных брендов продуктов питания «Вкусы России» https://russiantastes.ru/   по вопросу производства различных видов продукции на территории Красноярского края, РФ из  кедрового ореха (результаты анализа можно оформить в таблице)
	Наименование пищевого сырья
	Наименование продукции
	Регион/Производитель
	Характеристика продукции

	
	
	
	


ВАРИАНТ 5
1. Региональные пищевые ресурсы (дикорастущая черемша) и их роль в развитии внутреннего продовольственного рынка Красноярского края 

2. Виды, потребительские свойства, уникальные характеристики,  географическая принадлежность к месту заготовки и переработки на территории Красноярского края дикорастущей черемши, производство новых пищевых продуктов  на их основе
3. Провести анализ использования региональной дикорастущей черемши, продуктов их переработки в производстве кулинарной продукции на предприятиях индустрии питания г. Красноярска, края, Сибирского федерального округа, РФ
4. Провести анализ применения региональной дикорастущей черемши, продуктов их переработки в производстве пищевой продукции для различных категорий потребителей (детское питание, спортивное питание, диетическое питание, лечебное питание, геродиетическое питание, безглютеновая продукция и т.д.)
5. Провести анализ открытых данных, представленных на сайтах Росстат, Министерство сельского хозяйства, Управление Федеральной службы государственной статистики по Красноярскому краю, Республике Хакасия и Республике Тыва (gks.ru), ЦРР «Локальная экономика» | Центр регионального развития «Локальная экономика» (crr-krsk.ru), по вопросам заготовки, переработки, производства продукции на территории Красноярского края из дикорастущей черемши
10. Провести анализ открытых данных, представленных на сайте национального конкурса региональных брендов продуктов питания «Вкусы России» https://russiantastes.ru/   по вопросу производства различных видов продукции на территории Красноярского края, РФ из  дикорастущей черемши (результаты анализа можно оформить в таблице)
	Наименование пищевого сырья
	Наименование продукции
	Регион/Производитель
	Характеристика продукции

	
	
	
	


ВАРИАНТ 6
1. Региональные пищевые ресурсы (культивируемые зерновые культуры) и их роль в развитии внутреннего продовольственного рынка Красноярского края 

2. Виды, потребительские свойства, уникальные характеристики,  географическая принадлежность к месту заготовки и переработки на территории Красноярского края культивируемых зерновых культур, производство новых пищевых продуктов  на их основе
3. Провести анализ использования региональных культивируемых зерновых культур, продуктов их переработки в производстве кулинарной продукции на предприятиях индустрии питания г. Красноярска, края, Сибирского федерального округа, РФ
4. Провести анализ применения региональных культивируемых зерновых культур, продуктов их переработки в производстве пищевой продукции для различных категорий потребителей (детское питание, спортивное питание, диетическое питание, лечебное питание, геродиетическое питание, безглютеновая продукция и т.д.)
5. Провести анализ открытых данных, представленных на сайтах Росстат, Министерство сельского хозяйства, Управление Федеральной службы государственной статистики по Красноярскому краю, Республике Хакасия и Республике Тыва (gks.ru), ЦРР «Локальная экономика» | Центр регионального развития «Локальная экономика» (crr-krsk.ru), по вопросам заготовки, переработки, производства продукции на территории Красноярского края из культивируемых зерновых культур
11. Провести анализ открытых данных, представленных на сайте национального конкурса региональных брендов продуктов питания «Вкусы России» https://russiantastes.ru/   по вопросу производства различных видов продукции на территории Красноярского края, РФ из  культивируемых зерновых культур (результаты анализа можно оформить в таблице)
	Наименование пищевого сырья
	Наименование продукции
	Регион/Производитель
	Характеристика продукции

	
	
	
	


ВАРИАНТ 7
1. Региональные пищевые ресурсы (культивируемые бобовые культуры) и их роль в развитии внутреннего продовольственного рынка Красноярского края 

2. Виды, потребительские свойства, уникальные характеристики,  географическая принадлежность к месту заготовки и переработки на территории Красноярского края культивируемых бобовых культур, производство новых пищевых продуктов  на их основе
3. Провести анализ использования региональных культивируемых бобовых культур, продуктов их переработки в производстве кулинарной продукции на предприятиях индустрии питания г. Красноярска, края, Сибирского федерального округа, РФ
4. Провести анализ применения региональных культивируемых бобовых культур, продуктов их переработки в производстве пищевой продукции для различных категорий потребителей (детское питание, спортивное питание, диетическое питание, лечебное питание, геродиетическое питание, безглютеновая продукция и т.д.)
5. Провести анализ открытых данных, представленных на сайтах Росстат, Министерство сельского хозяйства, Управление Федеральной службы государственной статистики по Красноярскому краю, Республике Хакасия и Республике Тыва (gks.ru), ЦРР «Локальная экономика» | Центр регионального развития «Локальная экономика» (crr-krsk.ru), по вопросам заготовки, переработки, производства продукции на территории Красноярского края из культивируемых бобовых культур
6. Провести анализ открытых данных, представленных на сайте национального конкурса региональных брендов продуктов питания «Вкусы России» https://russiantastes.ru/   по вопросу производства различных видов продукции на территории Красноярского края, РФ из  культивируемых бобовых культур (результаты анализа можно оформить в таблице)
	Наименование пищевого сырья
	Наименование продукции
	Регион/Производитель
	Характеристика продукции

	
	
	
	


ВАРИАНТ 8
1. Региональные пищевые ресурсы (культивируемый картофель) и их роль в развитии внутреннего продовольственного рынка Красноярского края 

2. Виды, потребительские свойства, уникальные характеристики,  географическая принадлежность к месту заготовки и переработки на территории Красноярского края культивируемого картофеля, производство новых пищевых продуктов  на их основе
3. Провести анализ использования регионального культивируемого картофеля, продуктов их переработки в производстве кулинарной продукции на предприятиях индустрии питания г. Красноярска, края, Сибирского федерального округа, РФ
4. Провести анализ применения регионального культивируемого картофеля, продуктов их переработки в производстве пищевой продукции для различных категорий потребителей (детское питание, спортивное питание, диетическое питание, лечебное питание, геродиетическое питание, безглютеновая продукция и т.д.)
5. Провести анализ открытых данных, представленных на сайтах Росстат, Министерство сельского хозяйства, Управление Федеральной службы государственной статистики по Красноярскому краю, Республике Хакасия и Республике Тыва (gks.ru), ЦРР «Локальная экономика» | Центр регионального развития «Локальная экономика» (crr-krsk.ru), по вопросам заготовки, переработки, производства продукции на территории Красноярского края из культивируемого картофеля
6. Провести анализ открытых данных, представленных на сайте национального конкурса региональных брендов продуктов питания «Вкусы России» https://russiantastes.ru/   по вопросу производства различных видов продукции на территории Красноярского края, РФ из  культивируемого картофеля (результаты анализа можно оформить в таблице)
	Наименование пищевого сырья
	Наименование продукции
	Регион/Производитель
	Характеристика продукции

	
	
	
	



ВАРИАНТ 9
1. Региональные пищевые ресурсы (культивируемых овощей) и их роль в развитии внутреннего продовольственного рынка Красноярского края 

2. Виды, потребительские свойства, уникальные характеристики,  географическая принадлежность к месту заготовки и переработки на территории Красноярского края культивируемых овощей, производство новых пищевых продуктов  на их основе
3. Провести анализ использования региональных культивируемых овощей, продуктов их переработки в производстве кулинарной продукции на предприятиях индустрии питания г. Красноярска, края, Сибирского федерального округа, РФ
4. Провести анализ применения региональных культивируемых овощей, продуктов их переработки в производстве пищевой продукции для различных категорий потребителей (детское питание, спортивное питание, диетическое питание, лечебное питание, геродиетическое питание, безглютеновая продукция и т.д.)
5. Провести анализ открытых данных, представленных на сайтах Росстат, Министерство сельского хозяйства, Управление Федеральной службы государственной статистики по Красноярскому краю, Республике Хакасия и Республике Тыва (gks.ru), ЦРР «Локальная экономика» | Центр регионального развития «Локальная экономика» (crr-krsk.ru), по вопросам заготовки, переработки, производства продукции на территории Красноярского края из культивируемых овощей
6. Провести анализ открытых данных, представленных на сайте национального конкурса региональных брендов продуктов питания «Вкусы России» https://russiantastes.ru/   по вопросу производства различных видов продукции на территории Красноярского края, РФ из  культивируемых овощей (результаты анализа можно оформить в таблице)
	Наименование пищевого сырья
	Наименование продукции
	Регион/Производитель
	Характеристика продукции

	
	
	
	


ВАРИАНТ 10
1. Региональные пищевые ресурсы (вылавливаемая рыба) и их роль в развитии внутреннего продовольственного рынка Красноярского края 

2. Виды, потребительские свойства, уникальные характеристики,  географическая принадлежность к месту заготовки и переработки на территории Красноярского края вылавливаемой рыбы, производство новых пищевых продуктов  на их основе
3. Провести анализ использования региональной вылавливаемой рыбы, продуктов их переработки в производстве кулинарной продукции на предприятиях индустрии питания г. Красноярска, края, Сибирского федерального округа, РФ
4. Провести анализ применения региональной вылавливаемой рыбы, продуктов их переработки в производстве пищевой продукции для различных категорий потребителей (детское питание, спортивное питание, диетическое питание, лечебное питание, геродиетическое питание и т.д.) 
5. Провести анализ открытых данных, представленных на сайтах Росстат, Министерство сельского хозяйства, Управление Федеральной службы государственной статистики по Красноярскому краю, Республике Хакасия и Республике Тыва (gks.ru), ЦРР «Локальная экономика» | Центр регионального развития «Локальная экономика» (crr-krsk.ru), по вопросам заготовки, переработки, производства продукции на территории Красноярского края из вылавливаемой рыбы
6. Провести анализ открытых данных, представленных на сайте национального конкурса региональных брендов продуктов питания «Вкусы России» https://russiantastes.ru/   по вопросу производства различных видов продукции на территории Красноярского края, РФ из  вылавливаемой рыбы (результаты анализа можно оформить в таблице)
	Наименование пищевого сырья
	Наименование продукции
	Регион/Производитель
	Характеристика продукции

	
	
	
	


ВАРИАНТ 11

1. Региональные пищевые ресурсы (рыба, выращенная в аквакультуре) и их роль в развитии внутреннего продовольственного рынка Красноярского края 

2. Виды, потребительские свойства, уникальные характеристики,  географическая принадлежность к месту заготовки и переработки на территории Красноярского края рыбы, выращенной в аквакультуре, производство новых пищевых продуктов  на их основе
3. Провести анализ использования региональной рыбы, выращенной в аквакультуре, продуктов их переработки в производстве кулинарной продукции на предприятиях индустрии питания г. Красноярска, края, Сибирского федерального округа, РФ
4. Провести анализ применения региональной рыбы, выращенной в аквакультуре, продуктов их переработки в производстве пищевой продукции для различных категорий потребителей (детское питание, спортивное питание, диетическое питание, лечебное питание, геродиетическое питание и т.д.) 
5. Провести анализ открытых данных, представленных на сайтах Росстат, Министерство сельского хозяйства, Управление Федеральной службы государственной статистики по Красноярскому краю, Республике Хакасия и Республике Тыва (gks.ru), ЦРР «Локальная экономика» | Центр регионального развития «Локальная экономика» (crr-krsk.ru), по вопросам заготовки, переработки, производства продукции на территории Красноярского края из рыбы, выращенной в аквакультуре
6. Провести анализ открытых данных, представленных на сайте национального конкурса региональных брендов продуктов питания «Вкусы России» https://russiantastes.ru/   по вопросу производства различных видов продукции на территории Красноярского края, РФ из  рыбы, выращенной в аквакультуре (результаты анализа можно оформить в таблице)
	Наименование пищевого сырья
	Наименование продукции
	Регион/Производитель
	Характеристика продукции

	
	
	
	


ВАРИАНТ 12
1. Региональные пищевые ресурсы (дичь) и их роль в развитии внутреннего продовольственного рынка Красноярского края 

2. Виды, потребительские свойства, уникальные характеристики,  географическая принадлежность к месту заготовки и переработки на территории Красноярского края дичи , производство новых пищевых продуктов  на их основе
3. Провести анализ использования региональной дичи, выращенной в аквакультуре, продуктов их переработки в производстве кулинарной продукции на предприятиях индустрии питания г. Красноярска, края, Сибирского федерального округа, РФ
4. Провести анализ применения региональной дичи, выращенной в аквакультуре, продуктов их переработки в производстве пищевой продукции для различных категорий потребителей (детское питание, спортивное питание, диетическое питание, лечебное питание, геродиетическое питание и т.д.) 
5. Провести анализ открытых данных, представленных на сайтах Росстат, Министерство сельского хозяйства, Управление Федеральной службы государственной статистики по Красноярскому краю, Республике Хакасия и Республике Тыва (gks.ru), ЦРР «Локальная экономика» | Центр регионального развития «Локальная экономика» (crr-krsk.ru), по вопросам заготовки, переработки, производства продукции на территории Красноярского края из дичи
6. Провести анализ открытых данных, представленных на сайте национального конкурса региональных брендов продуктов питания «Вкусы России» https://russiantastes.ru/   по вопросу производства различных видов продукции на территории Красноярского края, РФ из дичи  (результаты анализа можно оформить в таблице)
	Наименование пищевого сырья
	Наименование продукции
	Регион/Производитель
	Характеристика продукции

	
	
	
	


ВАРИАНТ 13
1. Региональные пищевые ресурсы (оленина) и их роль в развитии внутреннего продовольственного рынка Красноярского края 

2. Виды, потребительские свойства, уникальные характеристики,  географическая принадлежность к месту заготовки и переработки на территории Красноярского края оленины, производство новых пищевых продуктов  на их основе
3. Провести анализ использования региональной оленины, продуктов их переработки в производстве кулинарной продукции на предприятиях индустрии питания г. Красноярска, края, Сибирского федерального округа, РФ
4. Провести анализ применения региональной оленины, продуктов их переработки в производстве пищевой продукции для различных категорий потребителей (детское питание, спортивное питание, диетическое питание, лечебное питание, геродиетическое питание и т.д.) 
5. Провести анализ открытых данных, представленных на сайтах Росстат, Министерство сельского хозяйства, Управление Федеральной службы государственной статистики по Красноярскому краю, Республике Хакасия и Республике Тыва (gks.ru), ЦРР «Локальная экономика» | Центр регионального развития «Локальная экономика» (crr-krsk.ru), по вопросам заготовки, переработки, производства продукции на территории Красноярского края из оленины 
6. Провести анализ открытых данных, представленных на сайте национального конкурса региональных брендов продуктов питания «Вкусы России» https://russiantastes.ru/   по вопросу производства различных видов продукции на территории Красноярского края, РФ из  оленины (результаты анализа можно оформить в таблице)
	Наименование пищевого сырья
	Наименование продукции
	Регион/Производитель
	Характеристика продукции

	
	
	
	


ВАРИАНТ 14

1. Региональные пищевые ресурсы (выращиваемая микрозелень, проростки зерновых, бобовых культур) и их роль в развитии внутреннего продовольственного рынка Красноярского края 

2. Виды, потребительские свойства, уникальные характеристики,  географическая принадлежность к месту заготовки и переработки на территории Красноярского края выращиваемой микрозелени, проростков зерновых, бобовых культур, производство новых пищевых продуктов  на их основе
3. Провести анализ использования региональной выращиваемой микрозелени, проростков зерновых, бобовых культур, продуктов их переработки в производстве кулинарной продукции на предприятиях индустрии питания г. Красноярска, края, Сибирского федерального округа, РФ
4. Провести анализ применения региональной выращиваемой микрозелени, проростков зерновых, бобовых культур, продуктов их переработки в производстве пищевой продукции для различных категорий потребителей (детское питание, спортивное питание, диетическое питание, лечебное питание, геродиетическое питание, безглютеновая продукция и т.д.)
5. Провести анализ открытых данных, представленных на сайтах Росстат, Министерство сельского хозяйства, Управление Федеральной службы государственной статистики по Красноярскому краю, Республике Хакасия и Республике Тыва (gks.ru), ЦРР «Локальная экономика» | Центр регионального развития «Локальная экономика» (crr-krsk.ru), по вопросам заготовки, переработки, производства продукции на территории Красноярского края из выращиваемой микрозелени, проростков зерновых, бобовых культур
6. Провести анализ открытых данных, представленных на сайте национального конкурса региональных брендов продуктов питания «Вкусы России» https://russiantastes.ru/   по вопросу производства различных видов продукции на территории Красноярского края, РФ из  выращиваемой микрозелени, проростков зерновых, бобовых культур (результаты анализа можно оформить в таблице)
	Наименование пищевого сырья
	Наименование продукции
	Регион/Производитель
	Характеристика продукции

	
	
	
	


ВАРИАНТ 15

1. Региональные пищевые ресурсы (культивируемые грибы) и их роль в развитии внутреннего продовольственного рынка Красноярского края 

2. Виды, потребительские свойства, уникальные характеристики,  географическая принадлежность к месту заготовки и переработки на территории Красноярского края культивируемого картофеля, производство новых пищевых продуктов  на их основе
3. Провести анализ использования региональных культивируемых  грибов, продуктов их переработки в производстве кулинарной продукции на предприятиях индустрии питания г. Красноярска, края, Сибирского федерального округа, РФ
4. Провести анализ применения регионального культивируемых грибов, продуктов их переработки в производстве пищевой продукции для различных категорий потребителей (детское питание, спортивное питание, диетическое питание, лечебное питание, геродиетическое питание, безглютеновая продукция и т.д.)
5. Провести анализ открытых данных, представленных на сайтах Росстат, Министерство сельского хозяйства, Управление Федеральной службы государственной статистики по Красноярскому краю, Республике Хакасия и Республике Тыва (gks.ru), ЦРР «Локальная экономика» | Центр регионального развития «Локальная экономика» (crr-krsk.ru), по вопросам заготовки, переработки, производства продукции на территории Красноярского края из культивируемых грибов
6. Провести анализ открытых данных, представленных на сайте национального конкурса региональных брендов продуктов питания «Вкусы России» https://russiantastes.ru/   по вопросу производства различных видов продукции на территории Красноярского края, РФ из  культивируемых грибов (результаты анализа можно оформить в таблице)
	Наименование пищевого сырья
	Наименование продукции
	Регион/Производитель
	Характеристика продукции
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