
Центр здорового питания открыт к сотрудничеству и выполняет 

хозяйственные договоры по следующим тематикам:  

 Анализ фактического питания, меню, рационов;  

 Разработка рационов повышенной пищевой ценности 

сбалансированного по основным пищевым веществам для различных 

категорий питающихся (работников вахтовым методом в районах 

Крайнего Севера, детей школьного и дошкольного возраста); 

 Разработка рационов лечебно-профилактического питания;  

 Разработка технических условия и технико-технологических карт;  

 Разработка рабочих листов и листов безопасности HACCP  

Центр здорового питания имеет успешный опыт работы по следующим 

проектам. 

Перечь выполненных работ по проекту  Партнер/заказчик 

 Разработка рационов двухнедельного цикличного меню для 

работников, работающих вахтово-экспедиционным методом труда в 

районах Крайнего севера сбалансированных по энергетическим 

затратам, с учетом норм питания и сырья;  

 Расширение ассортимента блюд профилактического 

назначения для питания инженерно-технических работников, 

работающих в районах Крайнего Севера  

 Анализ фактического питания работников ЗАО«Полюс»  

ЗАО «Полюс» 

 Научно-практическое обоснование производства 

хлебобулочных изделий повышенной пищевой ценности c 

использованием порошка из топинамбура для северных районов 

Красноярского края 

ОАО «Роснефть» 

 Научное и практическое обоснование ресурсосберегающих 

технологий блюд и кулинарных изделий с использованием 

современного технологического оборудования с целью получения 

продукции повышенной пищевой ценности 

ООО "РотексС" 

 Научное и практическое обоснование ресурсосберегающих 

технологий блюд и кулинарных изделий с использованием 

современного технологического оборудования с целью получения 

продукции повышенной пищевой ценности 

ЗАО 

«Ванкорнефть»  

 Разработка недельных меню-раскладок на каждый рабочий 

день и картотек блюд по рационам лечебно-профилактического 

питания №1 и №4 для работников ОАО «Красмаш» 

ОАО «Красмаш»  

 

 


