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[bookmark: _Toc380997233]1.  ОБЩАЯ ИНФОРМАЦИЯ

Курсовая работа – это самостоятельная работа, целью которого является развитие у студентов профессиональных задач, относящихся к выбранной специальности, выполняется в виде текстового документа и графического материала. 
Написание курсовой работы по дисциплине «Химический состав и принципы оценки потребительских свойств продуктов»   является  одним  из завершающих этапов подготовки студентов по направлению 19.03.03 «Продукты питания животного происхождения».
Целью работы является систематизация и закрепление теоретических знаний по дисциплине «Химический состав и принципы оценки потребительских свойств продуктов» и их применение при решении практических задач в области экспертизы, контроля качества и безопасности пищевых продуктов.  
Задачи написания курсовой работы: 
· уметь работать с литературными источниками и систематизировать теоретические и практические знания по дисциплине, 
· применять методы научных исследований с целью проведения экспертизы, контроля качества и безопасности пищевых продуктов,
· анализировать и обобщать полученные данные, 
· выработать умения у студентов делать конкретные выводы по результатам проведенной работы. 

2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ КУРСОВОЙ РАБОТЫ 

Выполнение курсовой работы включает в себя последовательность действий:

- выбор и закрепление темы курсовой работы;
- подбор и анализ литературы по выбранной теме;
- выполнение практической части работы;
- написание и оформление работы;
- сдача работы на кафедру;
- защита курсовой работы
Темы курсовых работ предусматривают разработку вопросов, представляющих научную направленность и практическую значимость.
После того, как выбрана тема, разрабатывается план исследования, который утверждается научным руководителем.
Курсовая работа состоит из структурных элементов:
- титульный лист;
- содержание;
- введение;
- основная часть;
- заключение;
- список сокращений (при необходимости);
- список использованных источников;
- приложения.
На титульном листе приводят:
- наименование университета;
- полное наименование института в структуре университета;
- полное наименование кафедры, выдавшей задание на выполнение работы;
- полное наименование документа;
- код и наименование направления,
- наименование темы;
- должность, ученую степень, руководителя работы;
- фамилию, инициалы и подпись исполнителя работы;
- город и год выполнения работы.
Содержание
Содержание текстового документа включает заголовки структурных
элементов, порядковые номера и заголовки всех разделов (подразделов, пунктов), обозначения и заголовки приложений строчными буквами, с первой прописной. 
После каждого заголовка ставят отточие и приводят номер страницы, на которой структурный элемент или раздел (подраздел, пункт).
Заголовки структурных элементов, разделов (подразделов, пунктов)
в содержании должны быть идентичны заголовкам в тексте. Сокращать
заголовки или давать их в другой формулировке не допускается.
Номера и заголовки разделов, как и заголовки структурных элементов, записывают с начала строки.
Номера и заголовки подразделов приводят после абзацного отступа, равного двум знакам относительно номеров разделов.
Номера и заголовки пунктов приводят после абзацного отступа, равного двум знакам относительно номеров подразделов.
При необходимости продолжения записи заголовка раздела (подраздела, пункта) на второй (последующей) строке его начинают на уровне начала этого заголовка на первой строке, а при продолжении записи заголовка приложения – на уровне записи обозначения этого приложения.
Допускается объединять все приложения под общим названием
«Приложения», с указанием их обозначений и интервала номеров страниц.
Пример –
Приложения А–Т…………..…………………………………………..58–74
Введение
В общем случае введение должно содержать оценку современного
состояния исследуемой проблемы, формулировку цели и задач работы, методы и средства решения задач, отражать актуальность и новизну выполняемой работы.
Основная часть
Содержание разделов основной части текстового документа зависит
от темы и вида выполняемой работы.
В разделах основной части текстового документа приводятся описания теоретических вопросов, методик экспериментальных исследований, результаты поиска, расчеты, графики, таблицы, схемы.
Заключение
Заключение, в зависимости от вида работы, может содержать:
- выводы по результатам выполненной работы;
- оценку полноты решений поставленных задач, полученных результатов,
преимущества принятых решений и рекомендации по их использованию;
- обоснование теоретической и практической ценности полученных
результатов.
Требования к оформлению и изложению текстовых документов в соответствии с общими требованиями к построению, изложению и оформлению документов учебной деятельности СТУ7.5–07–2021
В основной части курсовой работы по дисциплине «Химический состав и принципы оценки потребительских свойств продуктов» отражаются теоретические вопросы в соответствии с выбранной темой.
Обзор литературы носит теоретический характер, в которой студент показывает умение самостоятельно работать с литературой и проводить ее анализ с целью раскрытия поставленной темы. При работе с литературой необходимо предварительно ознакомиться с отобранной информацией по каждому разделу, систематизировать материал разных авторов, не допуская дословного переписывания. При анализе литературы студент должен рассмотреть различные точки зрения по изучаемому вопросу.  Обзор литературы должен отличаться четкостью изложения, логической последовательностью материала, раскрывающего тему работы. 
При написании обзора литературы студент должен отразить вопросы в соответствии с темой курсовой работы (темы представлены ниже).
В ходе написания текста курсовой работы необходимо делать ссылки на авторов, в случае цитирования материала. Ссылка указывается в квадратных скобках с приведением порядкового номера, соответствующего номеру по списку литературы. 
Анализируется литература, изданная  за последние 5 лет.
В практической части курсовой работы студент описывает влияние макро-микронутриентов на свойства, качество продукции животного происхождения, на примере однородной группы.

ПРИМЕРНЫЕ ТЕМЫ 
Тема 1. Химический состав продовольственных товаров. Вода. Влияние на качество
Введение
1. Значение воды для формирования потребительских свойств
2. Свойства воды
3. Группы товаров, в зависимости от содержания воды
4. Содержание воды в различных продовольственных товарах
5. Влияние воды на сохраняемость продовольственных товаров
Заключение
Список литературы

Тема 2. Химический состав продовольственных товаров. Минеральные вещества.

Введение
1. Минеральные вещества в продовольственных товарах. Общая характеристика
2. Группы товаров по количественному содержанию минеральных веществ 
3. Анализ содержания минеральных веществ на примере однородных групп продовольственных товаров
Заключение
Список литературы

Тема 3. Химический состав продовольственных товаров. Углеводы. Влияние на качество
Введение
1. Углеводы продовольственных товаров. Понятие о пищевой и энергетической ценности углеводов
2. Классификация углеводов пищевой продукции
3. Анализ содержания углеводов на примере групп однородной продукции
4. Влияние углеводов на качество продовольственных товаров
Заключение
Список литературы


Тема 4. Химический состав продовольственных товаров. Липиды. Влияние на качество
Введение
1. Липиды и липоиды. Общая характеристика
2. Понятие о биологической, энергетической и пищевой ценности жиров
3. Классификация жиров
4. Анализ содержания жиров на примере групп однородной продукции
5. Влияние жиров на качество продовольственных товаров
Заключение
Список литературы

Тема 5. Химический состав продовольственных товаров. Белки. Влияние на качество
Введение
1. Белки. Основные понятия. Общая характеристика
2. Классификация белков
3. Анализ содержания белков на примере групп однородной продукции
4. Влияние белков на качество продовольственных товаров
Заключение
Список литературы

Тема 6. Химический состав продовольственных товаров. Ферменты. 
Введение
1. Ферменты. Общая характеристика. Значение
2. Классификация
3. Характеристика продовольственных товаров, содержащих ферменты
4. Влияние ферментов на качество пищевой продукции
Заключение
Список литературы

Тема 7. Химический состав продовольственных товаров. Витамины
Введение
1. Витамины. Значение. 
2. Классификация витаминов
3. Характеристика водорастворимых витаминов
4. Характеристика жирорастворимых витаминов
5. Содержание витаминов в продовольственных товарах
Заключение
Список литературы

Тема 8. Химический состав продовольственных товаров. Органические кислоты. Влияние на качество
Введение
1. Органические кислоты. Значение
2. Характеристика органических кислот
3. Содержание органических кислот в продовольственных товарах
Заключение
Список литературы

Тема 9. Физические свойства продовольственных товаров
Введение
1. Общие физические свойства
1.1 Размерно-массовые характеристики
1.2 Теплофизические характеристики
2. Специфические свойства товарных партий
3. Специфические свойства единичных экземпляров товаров
4. Анализ физических свойств (общих и специфических) на примере одного продовольственного товара (по выбору)
Заключение
Список литературы

Тема 10. Факторы, формирующие качество продовольственных товаров

Введение
1. Факторы, вызывающие изменение потребительских свойств товаров
1.1 Объективные факторы (сырье, процессы производства)
1.2 Субъективные факторы (спрос потребителей, определение основополагающих характеристик товара)
2. Анализ факторов, формирующих качество конкретной группы продовольственных товаров
Заключение
Список литературы

Тема 11. Факторы, сохраняющие качество продовольственных товаров

Введение
1. Факторы, вызывающие изменение потребительских свойств товаров
1.1 Физико-химические факторы
1.2 Механические воздействия
1.3 Биологические факторы
2. Общие методы сохранения качества продовольственных товаров
3. Влияние упаковки на качество товаров
4. Влияние транспортирования и хранения на качество товаров
5. Анализ факторов, влияющих на сохранение качества конкретной группы товаров
Заключение
Список литературы

Тема 12. Качество товаров и его оценка
Введение
1. Понятие качества товаров. Градации качества. Несоответствия и дефекты
2. Сущность, цели и виды контроля
3. Порядок приемки продукции по качеству и количеству в соответствии инструкциями П-6 и П-7
4. Правила приемки продовольственных товаров в соответствии с требованиями нормативно-технической документации (на примере конкретной группы продовольственных товаров)
Заключение
Список литературы

Тема 13. Товарные потери продовольственных товаров

Введение
1. Виды потерь
2. Количественные (нормируемые потери): процессы, их вызывающие
3. Качественные (актируемые потери) процессы их вызывающие
4. Порядок списания потерь (количественных и качественных)
5. Меры по предупреждению и снижению потерь
6. Анализ потерь, которые могут возникнуть на пути товаровдвижения продовольственных товаров (на примере одной группы продовольственных товаров)
Заключение
Список литературы


Тема 14. Потребительские свойства и показатели качества продовольственных товаров
Введение
1. Понятие потребительских свойств, их группировка
2. Номенклатура потребительских свойств
3. Классификация показателей качества
4. Анализ номенклатуры показателей качества на конкретную группу товаров
Заключение
Список литературы

[bookmark: _Hlk213939620]Тема 15. Основополагающие характеристики товаров
Введение
1. Качественные характеристики товара
2. Количественные характеристики товара
- основные понятия
- общим количественным характеристикам
- специфичные количественные характеристики
3. Контроль качества и количества товарных партий
4. Ассортиментная характеристика товара
5. Стоимостная характеристика товара
Заключение
Список литературы
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