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ВВЕДЕНИЕ 

 

В соответствии с Федеральным государственным образовательным  стандартом 

высшего образования неотъемлемой частью в системе подготовки студентов, 

обучающихся по направлению подготовки 19.04.04 "Технология продукции и 

организация общественного питания", является, формирование у выпускников 
профессиональных компетенций. Одной из дисциплин, которая позволяет в результате 

освоения основной образовательной программы магистратуры у выпускника 

сформировать профессиональные компетенции в области систем автоматизированного 

проектирования, является дисциплина «Системы автоматизированного 

проектирования».  

Целью изучения дисциплины является – формирование у обучающихся 

комплекса теоретических знаний, практических умений и навыков по вопросам 

использования систем автоматизированного проектирования. 

Выполнение контрольной работы по дисциплине «Системы 

автоматизированного проектирования» предусмотрено учебным планом для студентов 

направления подготовки 19.04.04 "Технология продукции и организация 

общественного питания" заочной формы обучения. 

В методических указаниях по выполнению контрольных работ представлена 

методика выполнения контрольных работ, контрольная работа, из 12 вариантов 

заданий, учебно-методическое обеспечение дисциплины. 

В каждом варианте заданий представлено к выполнению 2 вопроса. 

Выполняя контрольные работы по данной дисциплине, студент получает 

возможность закрепить полученные знания по данному курсу. 
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МЕТОДИЧЕСКИЕ УКАЗАНИЯ К ВЫПОЛНЕНИЮ КОНТРОЛЬНОЙ РАБОТЫ 

 

В соответствии с учебным планом для направления подготовки 19.04.04 

"Технология продукции и организация общественного питания", студенты, изучающие 

дисциплину «Системы автоматизированного проектирования» должны овладеть 

теоретическими знаниями, умениями и навыками практической работы в полном 
объеме по темам, предусмотренным программой. 

В процессе изучения теоретического материала по дисциплине студенты 

выполняют 1 контрольную работу. 

Контрольная работа должна быть выполнена в сроки, установленные учебным 

планом и графиком. Ответы на вопросы контрольного задания должны быть полными 

и исчерпывающие. 

Материал необходимо раскрывать разборчиво, без сокращений, подробно, для 

ответа на практический вопрос необходимо использовать нормативно-техническую 

документацию. 

Выполняя работу, следует пользоваться основной и дополнительной 

литературой, которая представлена в списке учебно-методического обеспечения 

дисциплины в данных методических указаниях. В процессе выполнения контрольной 

работы могут использовать учебниками по данной дисциплине; нормативно-

технические документы, нормативно-правовые документы в области использования 

систем автоматизированного проектирования; периодические издания. 

Контрольная работа оформляется в соответствии со стандартом организации 

«Общие требования к построению, изложению и оформлению документов учебной 

деятельности» (СТУ 7.5-07-2021). 

В конце контрольной работы обязательно указывается список использованной 
литературы. 

Номер варианта определяется по последней цифре шифра зачетной книжки 

студента. 

Например: шифру 91025 соответствует вариант №55, шифру 91054 вариант 4, а 

шифру 91010 вариант 10. 
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КОНТРОЛЬНАЯ РАБОТА 

 

Вариант 1 

1. Что представляет собой проектная документация? 

2. Классификация САПР  

 
Вариант 2 

1. Каковы отличительные особенности проекта для типового, индивидуального и 

экспериментального строительства зданий? 

2. САПР КОМПАС-Строитель 

 

 

Вариант 3 

1. Перечислите функциональные группы помещений специализированных 

предприятий. 

2. САПР Altium Designer 
 

Вариант 4 

1. Чем определяются объемно-планировочные решения специализированных цехов?  

2. САПР T-FLEX CAD 
 

Вариант 5 

1. Сформулируйте рекомендации для размещения помещений в многоэтажных 

зданиях. 

2. Понятие САПР, назначение и применение 
 

Вариант 6 

1. Компоненты и обеспечение САПР 

2. Какие существуют методы проектирования? 

 

Вариант 7 

1. Современные программные системы автоматизированного проектирования 

2. Из каких документов состоит проект? 

 

Вариант 8 

1. Какова цель планировки специализированных цехов? 

2. САПР P-CAD 

 

Вариант 9 

1. В чем заключаются общие принципы объемно-планировочных  решений 

специализированных цехов? 

2. Программные продукты Autodesk 

 
Вариант 10 

1. Каковы отличительные особенности проекта для типового, индивидуального и 

экспериментального строительства зданий? 

2. САПР Revit 
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Вариант 11 

1. Каковы отличительные особенности проекта для типового, индивидуального и 

экспериментального строительства зданий? 

2. САПР Revit 
Вариант 12 

1. Компоненты и обеспечение САПР 

2. САПР nanoCAD 

 
 

Критерии оценивания: 

 

 оценка «зачтено» выставляется, если студент выполнил контрольную работу в 

полном объеме с соблюдением необходимой последовательности действий; в ответе 

правильно и аккуратно выполняет все записи, таблицы, вычисления; правильно 

выполняет анализ полученных результатов. 

 оценка «не зачтено» выставляется студенту, который выполнил контрольную 

работу не полностью или объем выполненной части работы не позволяет сделать 

правильных выводов. 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

уровень знаний студентов 

количество баллов 

«зачтено» «не зачтено» 

100-60% менее 60% 

https://yabs.yandex.ru/count/WcyejI_zOAS1BHC0z28JN-GOySYYvWK0fm8GW0WnEuL7P000000u_eGL0d3-zhlxrxRmXv81W07Pdue5Y07yvBYDbW6G0VYBuwJOW8200fW1z8lZf5Yu0VgDwlSZm042s06AwBMZ0U01blov3UW1AeW2_Bg50Q02Yfwe6DW20l02h8BlkWIbnhZLvG600xxUtTC1Y0EIjTVgVDW4-SeNw0JvoXVu1BB5A8W5iiKea0MQnAa1e0MQhmoe1Qkd2h05gwSAk0M0ZIl01Pgn7iW5vDm7e0Pyg0PyoGPw0o1pQaSYOm1C6ILVobRs7RW7j0RG2AI2Wu71W806u0Y5ZvGCw0a7W0e1-0g0jHZe3AS2u0s3W830W82029WE-eQ0cQVjaP5Z64384C6W49WH_8SkeRdf4aw447iCwUb9g1EnwVgFexVVq1I0580Wq1GDw1IC0fWMaCFKeGQWoHRG5jYkthu1c1UalP8Fg1S9m1UqrW6W6Nom6RWP_m7u6P3ueX-16l__rnqvN0NMe1hWjeESxwBlvYAm6lURh93jcCkL-G6274ynDZWoD30uDpOpDZSpCJWnBJ8oC3aoDp4mC34uD30rCpCnC2rYOMnXRcDbSYriDsnbTcLiPN8jQtLYSYrvS2rsR64jCJ4tBK91J2qnDZOrg1u1i1y1o1-5zDfHgI0ANNnxTpBjFxWWWy8ia2ByXowG8ls7Bf0Y_eSki281rIB__t__WIEG8-7qWVVVmChaNPWZy8RwYuApjlOx3m0mj25oZ13inSfGNgH1PMX7CHOekGWfUh9Ff-GFW-DaWdP9bi7mAL6bX-Ks1ZOYGf-eJW00~1?etext=2202.iEytvkMDwkm7j9QnY4z9Ud9zSKsc_iocOTHfzqr3kppns2Nn-HnPj_UK0Cjq_KShJqzy3zQkTDy07bdguRVi3XJtd2pzeWFyZnp5c2tqbWk.86f2bbf922998a033e7fc14dfd98be510e7c1d73&from=yandex.ru%3Byandsearch%3Bweb%3B%3B0%3B&q=%D0%BD%D0%B0%D0%BD%D0%BE%D0%BA%D0%B0%D0%B4+%D0%BE%D1%84%D0%B8%D1%86%D0%B8%D0%B0%D0%BB%D1%8C%D0%BD%D1%8B%D0%B9+%D1%81%D0%B0%D0%B9%D1%82&baobab_event_id=lgvycjpe1g
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