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Секция 6  «СОВРЕМЕННЫЕ ТЕХНОЛОГИИ ПРОИЗВОДСТВА И 

УПРАВЛЕНИЯ В ПРЕДПРИЯТИЯХ ИНДУСТРИИ ПИТАНИЯ» 
 

15.05.2020, 14.00-16.00, режим видеоконференции на платформе Zoom 

 
Председатель – профессор Г.А. Губаненко 

Жюри: Профессор Г.В. Иванова 

       Профессор Г.Г. Первышина 

 Доцент Л.В. Наймушина 

   
№ 

п/п 
Авторы Название доклада 

Очное отделение (доклады + публикации) 
1 Бакина Алёна Петровна, магистрант гр. ТТ18-06МИТ, :  

ИССЛЕДОВАНИЕ ПЕРСПЕКТИВ ИСПОЛЬЗОВАНИЯ ПЮРЕ ИЗ МЯКОТИ ТЫКВЫ И 

ДЖЕМА ИЗ ЯГОД КРАСНОЙ СМОРОДИНЫ ПРИ ПРОИЗВОДСТВЕ ЗЕФИРА 

Научный рук-ль: Камоза Т.Л. д-р пед. наук, доцент, проф. 

Сибирский федеральный университет, торгово-экономический институт 
2. Терещенко Татьяна Сергеевна студент гр. ТТ19-01Б-ПИТ 

РАЗРАБОТКА РЕЦЕПТУРЫ СЫРКОВ ТВОРОЖНЫХ ГЛАЗИРОВАННЫХ С ДОБАВ-

ЛЕНИЕМ ЯГОД СМОРОДИНЫ ЧЕРНОЙ 

Научный рук-ль: Первышина Г.Г. д-р биол. наук, проф. 

Сибирский федеральный университет, торгово-экономический институт 
3. Черемных Дарья Андреевна, аспирант кафедры ТООП 

ПРИМЕНЕНИЕ И ПИЩЕВАЯ ЦЕННОСТЬ ПАПОРОТНИКА ОРЛЯК 

Научный рук-ль: Губаненко Г.А.. д-р техн. наук, проф. 

Сибирский федеральный университет, торгово-экономический институт 
4. Бабенко Андрей Сергеевич, аспирант кафедры 

АНАЛИЗ ИСПОЛЬЗОВАНИЯ ЯГОД СЕМЕЙСТВА БРУСНИЧНЫХ, ДЛЯ ПРИМЕНЕ-

НИЯ В ПИЩЕВОМ ПРОИЗВОДСТВЕ 

 Научный рук-ль: Струпан Е.А., д-р техн.наук, проф. 

Сибирский федеральный университет, торгово-экономический институт 
5 Трапезникова Юлия Евгеньевна, магистрант гр. ТТ18-04МИТ 

РАЗРАБОТКА МУЧНЫХ КОНДИТЕРСКИХ ИЗДЕЛИЙ ДЛЯ ВЕГАНСКОГО ПИТАНИЯ 

Научный рук-ль: Губаненко Г.А.. д-р техн. наук, проф. 

Сибирский федеральный университет, торгово-экономический институт 
6 Ударцева Анастасия Владимировна , магистрант гр.ТТ19-06-МИТ 

ПЕРСПЕКТИВЫ ИСПОЛЬЗОВАНИЯ СЕМЯН ТЫКВЫ В ПРОИЗВОДСТВЕ КОНДИ-

ТЕРСКИХ ИЗДЕЛИЙ ПОВЫШЕННОЙ ПИЩЕВОЙ И БИОЛОГИЧЕСКОЙ ЦЕННОСТИ 

Научный рук-ль: Гоголева О.В.., канд. техн. наук, доц. 

Сибирский федеральный университет, торгово-экономический институт 
7. Иванова Александра Николаевна, магистрант гр. ТТ18-06-МИТ 

СОВРЕМЕННЫЕ ТЕХНОЛОГИИ В ИСПОЛЬЗОВАНИИ МЕСТНЫХ СЫРЬЕВЫХ РЕ-

СУРСОВ НА ПРЕДПРИЯТИЯХ ИНДУСТРИИ ПИТАНИЯ 



 Научный рук-ль: Иванова Г.В., д-р сел.- хоз. наук, проф. 

Сибирский федеральный университет, торгово-экономический институт 
8. Мамонова Тамара Алексеевна, студент. гр. ТТ18-01Б-ПИТ 

РАЗРАБОТКА ТЕХНОЛОГИЧЕСКОЙ СХЕМЫ ПРОИЗВОДСТВА ЛИКЕРОВ ИЗ РАС-

ТИТЕЛЬНОГО СЫРЬЯ КРАСНОЯРСКОГО КРАЯ НА ПРИМЕРЕ RUBUS IDAEUS И 

RIBES NIGRUM 

Научный рук-ль: Первышина Г.Г. д-р биол. наук, проф. 

Сибирский федеральный университет, торгово-экономический институт 
9. Казеннова Анна Владиславовна, магистрант гр. ТТ18-04МИТ 

МЯСО-РАСТИТЕЛЬНЫЕ ИЗДЕЛИЯ ДЛЯ ФАСТФУДА  С ПРИМЕНЕНИЕМ ОВОЩНЫХ 

КУЛЬТУР СЕМЕЙСТВА КРЕСТОЦВЕТНЫХ  

Научный рук-ль: Наймушина Л.В., канд. хим. наук, доц. 

Сибирский федеральный университет, торгово-экономический институт 
10 Шудраков Николай Николаевич – аспирант кафедры, Емельянова Ольга Сергеевна - маги-

странт гр. – магистрант ЗТТ19 -05 –МИТ, Малышенко Галина Владимировна –магистрант 

гр. ЗТТ18-04-МИТ  

РАЗРАБОТКА РЕЦЕПТУРЫ МУЧНОГО КОНДИТЕРСКОГО ИЗДЕЛИЯ ДЛЯ ГЕРОДИЕ-

ТИЧЕСКОГО ПИТАНИЯ 

Научный рук-ль: Иванова Г.В., д-р сел.- хоз. наук, проф. 

Сибирский федеральный университет, торгово-экономический институт 
 Заочное отделение  (публикации) 

11 Шуть Анастасия Викторовна, магистрант гр. ЗТТ18-05МИТ 

РАЗРАБОТКА НОВОЙ РЕЦЕПТУРЫ САЛАТА ИЗ СВЕКЛЫ С ЙОГУРТОМ ДЛЯ ГЕРО-

ДИЕТИЧЕСКОГО ПИТАНИЯ 

Научный рук-ль: Батраев М.Д., канд. техн. наук, доц. 

Сибирский федеральный университет, торгово-экономический институт 

12 Яковлева Ирина Яковлевна, студент 

УВЕЛИЧЕНИЕ СРОКА ХРАНЕНИЯ МЯСОПРОДУКТОВ С DFD-СВОЙСТВАМИ С 

ПОМОЩЬЮ ОБРАБОТКИ СВЕРХВЫСОКОГО ДАВЛЕНИЯ 

Научный рук-ль: Тихонов С.Л., д-р техн. наук, проф. 

Уральский государственный экономический университет, Институт торговли пищевых 

технологий и сервиса 

13 Алексеева Татьяна Викторовна, Зырянов Илья Николаевич, магистранты гр.ЗТТ19 -04 

МИТ 

КОМПЛЕКСНОЕ ИСПОЛЬЗОВАНИЕ ПЛОДОВ СЕМЕЙСТВА ROSACEAE ПРИ ПРО-

ИЗВОДСТВЕ ЛИКЕРОВ И МУЧНЫХ КОНДИТЕРСКИХ ИЗДЕЛИЙ  

Научный рук-ль: Первышина Г.Г., д-р. биол. наук, проф. 

Сибирский федеральный университет, торгово-экономический институт 

14 Дорофеев Александр Сергеевич, Чубатова Светлана Евгеньевна - магистранты  гр. ЗТТ18-

05-МИТ 

ТЕХНОЛОГИЧЕСКАЯ СХЕМА КОМПЛЕКСНОЙ ПЕРЕРАБОТКИ ПЛОДОВО-ЯГОД-

НОГО СЫРЬЯ СИБИРСКОГО РЕГИОНА 

Научный рук-ль: Первышина Г.Г., д-р. Биол. Наук, проф. 

Сибирский федеральный университет, торгово-экономический институт 

15. Дюндикова Полина Анатольевна, магистрант гр. ЗТТ18-05-МИТ 

ПРОТЕИНОВЫЙ ПРОФИЛЬ ПРОРОСТКОВ БОБОВОЙ КУЛЬТУРЫ МАШ (VIGNA RA-

DIATE L.)  

Научный рук-ль: Наймушина Л.В., канд. хим. наук, доц. 

Сибирский федеральный университет, торгово-экономический институт 

16 Пермякова Евгения Константиновна, магистрант гр. ЗТТ18-05МИТ 

РАЗРАБОТКА КОМБИНИРОВАННЫХ РЫБНЫХ ПРОДУКТОВ С ДОБАВКАМИ ДИ-

КОРОСОВ BOLETUS EDULIS L. 



Научный рук-ль: Наймушина Л.В., канд. хим. наук, доц. 

Сибирский федеральный университет, торгово-экономический институт 

17. Жукова Кристина Олеговна, магистрант гр. ТТ19-06-МИТ 

ОБОСНОВАНИЕ ИНГРЕДИЕНТНОГО СОСТАВА ПАШТЕТА ИЗ РЕГИОНАЛЬНОГО 

СЫРЬЯ 

Научный рук-ль: Губаненко Г.А.. д-р техн. наук, проф. 

Сибирский федеральный университет, торгово-экономический институт 

18.  Киреева Наталья Николаевна, магистрант гр. ТТ19-06МИТ 

ПОТРЕБИТЕЛЬСКИЕ СВОЙСТВА КУЛИНАРНЫХ ИЗДЕЛИЙ ИЗ РЫБОРАСТИТЕЛЬ-

НОГО ФАРША С ДОБАВКАМИ BRASSICA RAPA L. 

Научный рук-ль: Наймушина Л.В., канд. хим. наук, доц. 

Сибирский федеральный университет, торгово-экономический институт 

 


